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Быстрое и вкусное блюдо для любителей пасты.
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ИНГРЕДИЕНТЫ:

  

  

Количество произвольное

  

Паста (у меня tagliatelle-тальятелли с ароматными травами)
Помидорки черри
Рассольный сыр (у меня "ФЕТАКСА")

  

соль

  

оливковое масло

  

веточки райхона/базилика

  

  

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:

  

Пасту отварить в подсоленной воде согласно инструкции на упаковке (не переваривать),
слить воду, добавить оливковое масло. Помидоры черри вымыть, разрезать напополам,
добавить к пасте и слегка прогреть на огне.  Выложить на блюдо. Рассольный сыр
нарезать (у меня специальная круглая ложечка, но можно просто нарезать
квадратиками) и красиво выложить сверху на пасту с помидорами. Украсить веточками
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райхона или базилика.

{jcomments on}
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